
		
Расширенная версия:
Я – Александра Захарова, руководитель и основатель бренда PRO_Зефир. Моя страсть – создавать уникальные сладости ручной работы из зефира, такие как цветы, мороженое, конфеты и многое другое. Наш зефир в форме мороженого в стаканчиках, рожках и эскимо так похож на настоящее мороженое, что Ваши гости не устоят и захотят его попробовать!
Представьте, как гости Вашего заведения будут поражены, когда впервые попробуют это удивительное сочетание. Вкусив кусочек мороженого, они раскроют его тайну и обнаружат мягкий, легкий зефир со вкусом пломбира из детства, который тает во рту. WOW-эффект гарантирован! А после, они наверняка захотят поделиться этими впечатлениями с миром в социальных сетях!
Идеальным выбором для кафе, ресторанов и кондитерских нашу продукцию делает то, что её срок хранения составляет 45 дней. Она не нуждается в холодильнике и устойчива к температуре от -5 до +35 градусов, качество всегда безупречно! Глазурь для нашей продукции мы изготавливаем самостоятельно, благодаря этому создается неповторимый вкус и привлекательный вид каждого десерта.
Станьте нашим партнером и удивите своих гостей!

Сокращённая:
Я – Александра Захарова, руководитель и основатель бренда PRO_Зефир. Моя страсть – создавать уникальные сладости ручной работы из зефира, такие как цветы, мороженое, конфеты и многое другое. Наш зефир в форме мороженого в стаканчиках, рожках и эскимо так похож на настоящее мороженое, что Ваши гости не устоят и захотят его попробовать! А после, они наверняка захотят поделиться этими впечатлениями с миром в социальных сетях!
Идеальным выбором для кафе, ресторанов и кондитерских нашу продукцию делает то, что её срок хранения составляет 45 дней. Она не нуждается в холодильнике и устойчива к температуре от -5 до +35 градусов, качество всегда безупречно! Глазурь для нашей продукции мы изготавливаем самостоятельно, благодаря этому создается неповторимый вкус и привлекательный вид каждого десерта.
Станьте нашим партнером и удивите своих гостей!







